ROGENA MIX

Podrucje primjene: gotova mjesavina za izradu pSenicnih mijesanih proizvoda
Doziranje: 100%, prema uputama proizvodaca
Sastojci: pSenicno brasno (tip 550, tip 850), razeno brasno (tip 1250), sol,

psenicni gluten, przeno psenicno sladno brasno, emulgator E 472e,
kiselina E 330, tvar za tretiranje brasna E 300, enzimi

Prednosti upotrebe: Brza i jednostavna priprema krusnog tijesta. Tijesto se lagano obraduje
bilo rucno, ili odgovarajucim strojevima.

Prednosti kvalitete: osjetilna svojstva posebno su izrazena kroz okus I miris te specijalni
izgled i boju kore

Pakovanie: 25 kg u papirnatim vrecama

Uvjeti skladistenja: na suhom mjestu u zatvorenoj ambalazi na temperaturi do 25°C, dalje
od izvora jakih mirisa

Rok valjanosti: 9 mjeseci uz pravilne uvjete skladiStenja
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Upute za rad

RECEPTURA 1
KRUH

masa/%  masa/kg
ROGENA MIX 100,0 10,000
KVASAC HARMER HEFE 2,5 0,250
VODA 60,0 6,000
MASA TIJESTA 16,250
RECEPTURA 2
PECIVO

masa%  masa/kg

ROGENA MIX 100,0 10,000
KVASAC HARMER HEFE 3.0 0,300
VODA 58,0 /5,800
MASA TIJESTA 16,100

OPIS TEHNOLOSKOG PROCESA - KRUH

Vrijeme zamjesa:
Temperatura tijesta:
Odmaranje tijesta:
ZavrSna fermentacija:
Temperatura pecenja:
Vrijeme pecenja:

HRN EN ISO 9001

Sustav upravljanja kvalitetom
certificiran od DNV-a
=ISO 9001:2008=
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20 - 30 min.
40 - 50 min.
250°C — 220°C
25 min. (0,5 kg)
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4 + 4 min., spiralna mjesilica
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