ZLATNI MUFFIN

Podrucje primjene:
Doziranje:

Sastojci:

Prednosti kvalitete:

Pakovanje:

Uvjeti skladistenja:

Rok valjanosti:

Gotova mjesavina za izradu muffina i slicnih proizvoda

100 %, prema uputama proizvodaca

Secer, pSenicni skrob, psenicno brasno (tip 550), biljna mast,
modificirani Skrob E 1414, sirutka u prahu, tvari za rahljenje
E 450, E 500, emulgatori E 4871, E 472e, £ 472b, E 475, sol,

z7qusnjivac E 415, glukozni sirup, obrano mlijeko u prahu, aroma

Brza i siqurna priprema mase, optimalna uravnotezena
kombinacija sirovina, postojana sigurnost u proizvodnji

12,5 kg u papirnatim vrecama

Na suhom mjestu u zatvorenoj ambalazi na temperaturi do
25°C, dalje od izvora jakih mirisa

9 mjeseci uz pravilne uvjete skladistenja
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Upute za rad

RECEPTURA
LLATNI MUFIN

masa/kg
ZLATNI MUFFIN 1,000
JAJA 0,250
BIUNO ULJE 0,280
VODA HLADNA 0,290
UKUPNA MASA 1,820
OPIS TEHNOLOSKOG PROCESA
Vrijeme zamjesa: 3 - 5 minuta, polako do srednje
Dijeljenje u komade: 60 - 65¢
Oblikovanje: oblik muffina
Temperatura pecenja: oko 180°C
Vrijeme pecenja: oko 18 minuta za masu 60 g

Radne upute: Sve sastojke glatko izmijesati 3 - 5 minuta u planetarnoj mijesalici srednjom
brzinom. Masu puniti u pripremljene kalupe za muffine i peci. Nakon 3 minute pecenja
dodati malo pare i nastaviti peci sa zatvorenim odzra¢nikom ventilacije (temperatura
sredine 94°().
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